Oferta weselna 2020

Menu - 259,00

4-daniowy obiad serwowany + bufet zimny + wybér ciast/owoce + 3 kolacje serwowane + napoje
zimne/gorace ( woda, soki, softy, kawa, herbata )

Menu serwowane

Przystawka (do wyboru jedna z propozycji):
- Kremowe Pate z watrdobek drobiowych, podawane z orzechami, kawiorem owocowym, oraz musem
z owocdw sezonowych
(podawane z delikatng buteczkg wypiekang na miejscu)

- Szparagi zapiekane w ciescie francuskim, podawana na delikatnej wiosennej satatce skropione;j
dresingiem z Swiezymi ziotami
(w ofercie w sezonie kwiecien-maj, poza sezonem za doptatg)

- Carpaccio z pieczonych burakéw, z swiezg rzodkwig, wedzonym twarogiem, podawane z delikatng
satatka skropiong vinaigrette balsamicznym

- Orzezwiajgce gazpacho z $wiezymi truskawkami i szparagami, skropione oliwkg bazyliowg

- Loso$ marynowany w wiosennych ziotach i soku z burakéw, serwowane z kremowym serkiem,
zielonym ogdrkiem i kaparami, z sosem z musztardg francuska

- Carpaccio z poledwicy wotowej, podawane z rukola, ptatkami parmezanu, pieczarkami i oliwkg
truflowg ( za doptatg)

Zupa (do wyboru dwie z propozycji):
- Tradycyjny polski rosét z koguta, podawany z domowym makaronem i Swiezym lubczykiem

- Tradycyjne flaki wotowe
- Krem kalafiorowy, z pieczonym porem i ptatkami migdatéow
- Zupa grzybowa na wedzonych zeberkach i mtodym majerankiem

- Zupa gulaszowa po wegiersku
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- Odswiezajacy krem z zielonego groszku z mietg, podawany z chrupigcg grzanka ziotowa (w sezonie
wiosennym)

- Krem z biatych warzyw podawany z chrupigcg grzanka serowg i bazyliowa oliwka

Danie gtéwne (do wyboru jedna z propozycji):

- Pier$ kurczaka z wolnego wybiegu, faszerowana kurkami i cebulkg, podawany z mtodg marchewka,
ziotowym sosem na biatym winie, oraz ziemniakiem faszerowanym;

- Grillowana piers kurczaka supreme z kostkg serwowana na puree ziemniaczanym z zielonym
groszkiem, kremowym sosem cytrynowym, oraz wiosenng safatka;

- Rolada z kurczaka faszerowana szpinakiem, z sosem $mietanowym z serem Gorgonzola, delikatne
ziemniaczane gnocchi, oraz satatka z zielonym ogdrkiem, rzodkiewka, kietkami i dressingiem
jogurtowym;

- Piers kurczaka faszerowana mozzarellg i suszonymi pomidorami z ziemniakami au gratin,
glazurowang marchewka i sosem tymiankowym;

- Kacze udo konfit podawane ze smazonymi kopytkami, modrg kapustg oraz sosem z owocow
lesnych;

- Policzki wotowe duszone w czerwonym winie z warzywami, podawane na kremowym puree
ziemniaczanym z pieczonym czosnkiem ( za doptatg)

- Schab wieprzowy z kostka smazony Sote, podawany z gotowanymi mtodymi ziemniaczkami w
mundurkach, bogatym sosem pieprzowym i fasolkg szparagowa z tymiankiem i boczkiem;

- Delikatna poledwiczka wieprzowa z karmelizowana w czerwonym winie cebulkg, oraz pieczonymi
mtodymi ziemniaczkami z rozmarynem i czarnym pieprzem;

- Zeberka wieprzowe glazurowane w miodzie gryczanym i mtodym majeranku, podawane z frytkami
z warzyw korzennych i stodkich ziemniakdw, oraz lekka satatka;

- Placki z kaszy gryczanej z pieczarkami w sosie Smietanowo-ziotowym;
- Gnocchi z pomidorkami, pesto bazyliowym i parmezanem;

- Kaszotto z peczaku gotowane na bulionie warzywnym z buraczkami.

Patac Noce i Dnie w Nowej Pogorzeli, UL. Patacowa 4, 05-332 Siennica
e-mail: kontakt@palac-noceidnie.pl; tel. 515-089-433; 602-406-498
REGON: ; NIP:




Deser:

Sernik NY z sosem malinowym;

Waniliowa panna cotta z musem truskawkowym;

| kolacja serwowana ( do wyboru jedna z propozycji )

- Gulasz wotowy po mysliwsku podawany z szarymi kluskami;
- Wotowina po burgundzku;
- Strogonow z indyka serwowany z makaronem;

- Potrawka z dzika z pieczywem razowym wypiekanym na miejscu.

Il kolacja serwowana ( do wyboru jedna z propozyciji )

-Duszona Karkéwka w sosie wtasnym, podawany z buraczkami na ciepto i kluskami slgskimi
-Golonka wieprzowa z mtodg kapustka, serwowana na kaszy gryczanej z wedzong stoning i cebulka
-Udko kurczaka bez kostki z satatkg kolestaw, pieczonymi ziemniaczkami i sosem BBQ
-Piers$ kurczaka marynowana w jogurcie, podawana z polentg i kremowym szpinakiem
EWENTUALNIE:

Stacja z pieczonym miesem na zywo- wolno pieczona wieprzowina, mozliwos¢ dobrania drugiego
rodzaju miesa, sos do miesa, 2 dodatki skrobiowe, satatka

11l kolacja serwowana ( do wyboru jedna z dwéch podanych propozyciji )

Barszcz czerwony gotowany na zakwasie z kiszonych burakéw, serwowany z pierozkami (pierogi z
miesem, lub kapustg i grzybami do wyboru);

Zurek z biatg kietbasa i chrzanem.
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Menu bufetowe:

Bufet zimny
7- pozycji do wyboru z podanych 20

3—rodzaje satat z podanych 12
Ciasto/owoce

4- rodzaje ciast z patacowej cukierni
Owoce

Oferta zawiera — 4 daniowy obiad serwowany , bufet zimny, ciasto ,owoce, 3 kolacje serwowane,
napoje zimne, napoje gorace ( oddzielne menu dla dzieci )

Oferta nie zawiera takich pozycji jak : alkohol, tort, ciasto na wynos dla gosci oraz opcji
dodatkowych ( wiejski stot, live cooking itd. )

Istnieje mozliwos¢ doboru i zamiany potraw z wszystkich naszych propozycji wedtug wtasnego
uznania a na specjalne zyczenie nasz szef kuchni przygotuje dla Paristwa dania z tradycyjnej kuchni
Polskiej lub innych narodowosci ( cena moze ulec zmianie )

Zachecamy Panstwa do zapoznania sie z naszg ofertg dodatkowych atrakcji kulinarnych takich jak :
wiejski stot, bufet owocéw morza, bufet deseréw koktajlowych czy stacji live cooking.

W razie jakichkolwiek pytan i watpliwosci nasz szef kuchni stuzy pomoca, odpowie na kazde
pytanie i doradzi w wyborze odpowiedniego menu.
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